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Vorbereitung  

 

 Hof aus Kinderaugen anschauen 
(Sicherheitsaspekte) 

 

 
Unfallgefahren beseitigt: 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 

 

 Nicht zugängliche Bereiche kennzeich-
nen (Schild) oder absperren 

 

 
Bereiche gekennzeichnet / abgesperrt: 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
 

 

 Personal (Betriebsleiter/-in, Lehrkräfte, 
Begleitpersonen, Sonstige) 

 
Vom Betrieb: 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
Von der Schule: 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
 

 

 Verbandskasten  

 
Aufbewahrungsort: 
…………………………………………… 

 

 Möglichkeit der Toilettenbenutzung 
 

 
…………………………………………… 

 

 Sitzmöglichkeiten für die Kinder (Stroh-
ballen, Bierbänke,…)  

 

 
Sitzmöglichkeiten gerichtet: 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
 

 

 Hofordnung als Vorlage und Erinne-
rungshilfe  

 

 
An Schule verschickt am: 
………………………………………….... 
Aufgehängt / Ausgelegt: 
…………………………………………… 
 

 

 Schlechtwetterangebot (Verlegung in 
Scheune, Garage, …) 

 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
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Materialien richten 

 Werkzeuge, Ausrüstungen: 
 
 
 

 Schreibzeug, Plakate, Arbeitsblätter, 
Bastelbögen: 
 
 
 
 

 Arbeitsaufträge für Stationen, Anwei-
sungen für Stationenbegleitung: 

Materialien gerichtet: 

…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 

Mitnahmeprodukt 

 Was können Kinder mitnehmen?  
 

Mitnahmeprodukt: (z.B. Hofflyer, Ha-
ferflocken, Mehl, Mais,…) 
………………………………………....… 
Verpackung (Tüten, Säckle,…) 
………………………………………..…. 

Vesper 

 Möglichkeit zum Hände waschen, Ein-
malhandtücher / Küchenrolle  
(falls kein Waschbecken zur Verfügung 
steht: Kanister, Gießkanne,…) 
 

 Kostproben (Molkerei,..) 
 
 

 eigenes Vesper / Vesper vom Hof (Es-
sen + Getränke) 
 
 

 
 

Möglichkeit zum Händewaschen 

…………………………………………… 
…………………………………………… 
…………………………………………… 

 
 

Kostproben bestellt: 
………………………….…….…….....… 
…………………………….…………….. 
Vesperangebot + Getränk: 
…………………………………………… 
…………………………………………… 
Zubehör (z.B. Becher, Servietten,…) 
………………………….…….…….....… 
…………………………….…………….. 

Sonstiges 
……………………………………………….. 
……………………………………………….. 

…………………………………….…….. 
…………………………………………… 
……………………………………….….. 

 


